BC

ACG

ACL

Gluten free

Poczestunek

Tatar wotowy, jajko przepidrcze, puder z palonej
cebuli, pikle, oliwa pietruszkowa, majonez z
sardeli (anchois)

Polish Beef Tartare, Raw Beef Fillet, Quails Egg
Yolk, Burnt Onion Powder, Parsley Olive Oil,
Pickles, Anchovies Mayonnaise

Krewetki krélewskie, biate wino, oliwa z oliwek,
chilli, czosnek, kiszone cytryny, pietruszka, ryz

King Prawns, White Wine, Olive Oil, Chilli, Garlic,
Parsley, Preserved Lemons Rice

Wedzony tosos, rukola, kapary, czerwona
cebula, sumak, oliwa koperkowa

Smoked Salmon, Rocket Salad, Red Onion,
Capers, Sumac, Dill Olive Oil

Bryndza podhalaniska, buraki, czarnuszka, pestki
dyni, szczypiorek, oliwa majerankowa

Polish Mountains Sheep Milk Cheese, Beetroots,
Nigella, Pumpkin Seeds, Chive, Marjoram Olive Oil

Pierogi ruskie, chipsy z boczku z Liszek,
kandyzowana cebula, kwasna smietana

Cottage Cheese Dumplings, Country Style Bacon
Chips, Caramelized Onion, Creme Fraiche

Barszcz czerwony ha domowym zakwasie,
uszka z grzybow lesnych

House Made Fresh Beet Ferment, Beetroot Soup,
Small Wild Mushrooms Dumplings

Krem ziemniaczano-chrzanowy, puder
z kietbasy wiejskiej z Liszek, oliwa zielona Verte

Potato-Horseradish Cream Soup, Country Style
Sausage Powder, Olive Oil Verte

Zupa dnia
Soup of the Day

Vegetarian and Vegan Dishes Lactose free

28,-

27,-

5szT.

38,-

8 szT.

28,-

DL

15,-

1SZT.

24,-

2 SZT.

23,-

AL

17,-

17,' AG

17,-

No plastic straws

Poledwica wotowa, pieczone ziemniaki z
ziotami, karmelizowana marchew, pieczarki, sos
Perigueux-truflowy

Beef Fillet, Baked Potatoes with Herbs,
Champignons, Caramelized Carrot, Perigueux
Sauce

Piers z kaczki Sous Vide, puree z batatow,
Raciechowickie pieczone jabtko z cynamonem,
czerwona kapusta zasmazana, sos
pomaranczowy

Duck Breast Sous Vide, Sweet Potatoes Puree,
Baked Apple with Cinnamon from Raciechowice,
Red Cabbage Braised, Orange Sauce Bigarade

Okon morski z patelni, biaty i dziki ryz, pomidor
faszerowany szpinakiem, sos kaparowy

Sea Bass Fillet Pan Fried, White Rice and Wild
Rice, Tomato Farcies with Spinach, Capers Sauce

Piers z kurczaka, czarna soczewica beluga BIO,
cukinia z pomidorkami koktajlowymi, jus
tymianek-czosnek

Chicken Breast, Braised Black Lentils BIO,
Zucchini and Cherry Tomatoes, Jus Rosemary-
Garlic

Dyszek jagniecy, szermula, kuskus z pomidorami
suszonymi, pieczone buraki, glazura
Z pomaranczy, jus mietowy

Rump Steak, Chermoula, Couscous with Sun
Dried Tomatoes, Baked Beetroots, Orange Glace,
Mint Jus

Makaron tazanki, grzyb boczniak, piers z gesi
karmionej owsem, cebula, pomidorki cherry,
jarmuz, ser dtugo dojrzewajacy Bursztyn

Pasta Squares, Oyster Mushrooms, Oat Fed
Goose Breast, Onion, Cherry Tomatoes, Kale,
Polish Hard Cheese Bursztyn

Kasza peczak z jarzynami, gruszka marynowana
w tymianku, cebula dymka, watrébka kurza
smazona na patelni

Peeled Barley with Vegetables, Pear Marinated in
Thyme, Spring Onion, Chicken Liver Pan Fried

#TrezoRestaurant #Trezo

78,-

59,-

52,-

32,-

72,-

26,-

25,-
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@ DANIA WEGETARIANSKIE
VEGETARIAN DISHES

Satatka z grillowang piersig kurczaka - satata 25,-

rzymska, zielone oliwki, ser Camembert, migdaty, ZUPA / SOUP

papryka, pomidor, gruszka, sos winegret

Salad with Grilled Chicken Breast, Cos Lettuce,
Camembert Cheese, Pear, Capsicum, Almonds,
AH Green Olives, Sauce Vinaigrette

Barszcz czerwony na domowym zakwasie z 17,-
fasolag “Piekny Jas”

House Made Fresh Beet Ferment, Beetroot Soup
with Butter Bean “Piekny Jas”

- O®

Satatka z pieczonym kozim serem na ciepto, 25,- DANIE GLOWNE / MAIN COURSE

kozi ser pieczony, mieszane sataty, marynowane ] ] ] ]

orzechy wtoskie, winegret jabtkowo-miodowy, Spaghlettl, sos pomidorowy, pomidorki 22,-
koktajlowe

grzanki, tymianek

Warm Goat’s Cheese Salad with Apple AL Spaghetti, Napolitana Sauce, Cherry Tomatoes

Vinaigrette, Goat Cheese, Mixed Salad,
Marinated Walnuts, Apple Honey Vinaigrette,
acH | Croutons, Thyme

Fasolowe cassoulet z warzywami 26,-

Cassoulet - Butter Bean with Vegetables

r—@ R

Makaron tazanki, kurki, chilli, natka pietruszki, 26,-
Ros6t drobiowy z makaronem 15,- tymianek, parmezan
AL Chicken Bouillon, Noodles Squares of Pasta, Chanterelle, Chili, Parsley,

ce Thyme, Parmesan
Makaron, sos pomidorowy, pomidorki koktajlowe 22,-

AL Noodles, Napolitana Sauce, Cherry Tomatoes ¢ Bry|.1dza poo!halanskfa, bural.(l, czarnuszka, pestki 15’-
dyni, szczypiorek, oliwa majerankowa 1szT.
Nuggetsy Z kurczaka, frytkl, miXx Sa*at 25,_ PO||Sh Mountains Sheep M||k Cheese, Beetroots, 24,-
e Chicken Nuggets, French Fries, Small Mixed Salad G Nigella, Pumpkin Seeds, Chive, Marjoram Olive Oil 22T,
Pierogi ruskie, kandyzowana cebula, kwasna 23,-
Smietana
@ Terrina z Sorbetu z owocéw leénych, wishie 18,- Cottage Cheese Dumplings, Country,
w syropie, chatwa, beza ce Caramelized Onion, Creme Fraiche

Wild Berries Sorbet Terrine, Cherry in Syrup,
CF Halva, Meringues

VEGAN DISHES

o

ZUPA / SOUP
Fondant czekoladowy, mech, ganache z biatej 19,-

czekolady, trawa cytrynowa, boréwka, mieta ¥ Barszcz czerwony na domowym zakwasie z 17,-

Chocolate Fondant, Moss, Ganache White prazona fasola “Piekny Jas

c Chocolate, Lemon Grass, Blueberries, Mint House Made Fresh Beet Ferment, Beetroot Soup

with Roasted Butter Bean

~ @

Sernik cytrynowy - sery twarég mielony 18,-
i Mascarpone, jadalna ziemia czekoladowa,
truskawki, truskawkowe coulis

DANIE GLOWNE / MAIN COURSE

Fasolowe cassoulet z warzywami 26,-

Cheesecake-Mascarpone and Cottage Cheeses,
Ge Chocolate Soil, Strawberries, Strawberries Coulis

Cassoulet - Butter Bean with Vegetables

r—@ Ko

Deska polskich seréw, owoce 38,- Pilaw z ryzu, grzyby kurki, warzywa 27,-

G Polish Cheeses Desk Board, Fruits Rice Pilav, Chanterelle Mushrooms, Vegetables

B®

DESERY/DESSERTS
Frytki 1n,-

&) Terrina z sorbetu z owocdw lesnych, wisnie w 18,-

French Fries syropie
Wild Berries Sorbet Terrine, Cherry in Syrup
Bukiet jarzyn 12,-
Mixed Vegetables Y Satatka z owocow, coulis z truskawek 19,-
Fruit Salad, Strawberries Coulis
Mieszane sataty z sosem winegret 1.-
J

Mixed Salads Vinaigrette Sauce

INFORMACJA O ALERGENACH / ALLERGY INFORMATION

A - Gluten B - Crustacean / Skorupiak C - Eggs / Jajka D - Fish / Ryba E - Peanut / Orzechy arachidowe F - Soya / Soja G - Milk / Mleko H - Nuts / Orzechy

L - Celeriac, Celery / Seler, seler naciowy M - Mustard / Musztarda N - Sesame / Sezam O - Hydrogen Sulfide / Dwutlenek siarki i siarczyny P - Lupin / tubin R - Molluscs / Mieczaki
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